
Brownie (Marie-Hélène)

200g de chocolat noir

200g de beurre

200g de sucre

100g de farine

4 œufs

Cerneaux de noix (facultatif)

Faire fondre le chocolat cassé en morceaux avec le beurre.

Pendant ce temps, battre les œufs avec le sucre jusqu’à ce que le mélange blanchisse.

Ajouter la farine au mélange œufs+sucre puis le mélange chocolat+beurre..

Ajouter les cerneaux de noix (facultatif)

Verser le tout dans un moule, et enfourner à 180°C (thermostat 6) pendant 15 mn à 20 mn

Et voilà !


